
WILFA 1948-knivar 

Tack for att du har valt attkOpa den hiir produkten. Vi 
år Overtygade om att du kommer att bli nOjd med 
inkOpet. 

WILFA 1948 iir ett mårke som ågs avWilfaoch som 
har utvecklats i samarbete med nordi ska 
miisterkockar for att hjiilpa dig att lyckas lika bra som 
proffsen i keiket. Vi erbjuder 5 års garanti på våra 
knivar. Garantin giiller från inkOpsdatum. 

Garantin år endast giltig vid uppvisande av 
inkOpsbevis. FOr att gOra anspråk på garantin -ta med 
dig produkten och ditt inkOpsbevis till butiken dår du 
kopte produkten 

Garantin tiicker fei beroende på bristfålligt material 
och/eller tillverkningsfel. Gar an tin galler vid normalt 
hemmabruk i enlighet med medfoljande 
skOtselanvisningar. Garantin omfattar inte 

•normalt slitage 
• kommersiell anviindning 
• felaktig anviindning av produkten 
• om produkten tapp as 
• fliickar, missfårgningar eller rep or på produkten 
• foljdskador 

Observera att om det handlar om ett produktset 
kommer enbart den defekta artikeln att ersiittas. 
Den hår garantin påverkar inte dina lagstadgade 
riittigheter. 

Behåll denna informationsbroschyr for framtida bruk. 

Var forsiktig! 

Knivarna iir avsedda for tillredning av livsmcdel. 
Anviind dem aldrig for att skåra i frysta livsmede! 
eller på ytor av marmor, sten, kakel eller glas. 
Knivarna ska inte anviindas som skruvmejsel, 
bråckjiirn eller avbitartång.Om en kniv fastnar niir du 
skår i något fryst eller mycket fast, lossakniven 
forsiktigt genom att anviinda en skiirande (framåt och 
bakåt) rOrelse. Vrid inte kniven från sida till sida for 
att lossa den. Detta kan skada bladet. Undvik 
hackrOrelser och anviind hellre skiirrOrelser. 

BIOtliigg inte knivarna fore rengOring. Undvik att 
blOtliigga knivarna liksom iiven anviindning av 
starka rengOringsmedel eller sådana som innehåller 
blekmedel.WILFA 1948-knivar får inte diskas i 
diskmaskin. Masindisk kan skada bladets vassa egg 
och aven diskmaskinen. 

SLIPNING 
WILFA 1948-knivar har designats och utvecklats i 
samarbete med miisterkockar i Norge och har mycket 
vassa eggar. Bladmaterialet i WILFA 1948-knivarna 
såkerstiiller att dess vassa egenskaper håller lange. 
Trots det behOver WILFA 1948-knivar slipas 
emellanåt for att be vara skiirpan. 
Alla slipningsverktyg iir olika och deras anviindning 
varierar beroende på individ och erfarenhetsnivå. 
Som tillverkare av WILFA 1948-knivar 
rekommenderar vi att du sli par dina knivar 
regelbundet med ett våtbryne eller ett keramiskt 
bryne. Diiremellan rekommenderas du anviinda 
WILFA 1948-skårpstålet for att hålla eggen vass på 
dina knivar. 

DISK OCH RENG0RING 
WILFA 1948-knivar bår handdiskas i varmt vatten 
med diskmede 1. Efter disk, skOlj av knivarna i varmt 
vatten och torka dem direkt med en mjuk handduk 
for att minimera risken for fliickar och rostbildning. 
Om din kniv inte fOrvaras och/eller rengOrs korrekt, 
kan den drabbas av rost. 

FORVARING 
WILFA 1948-knivar iir extremt vassa och bOr 
forvaras omsorgsfullt fOr att undvika olyckor och 
alltid utom råckhåll for barn. 
Olika losningar av tillbeh6r erbjuds av WILFA 1948 
for att se till att dina knivar år i siikert forvar och i 
gott skick.Vi rekommenderar att du anviinder 
magnetlister, knivblock, knivlådor eller knivetuier. 

Kontakta butiken diir du kOpte produkten om du har 
fler frågor eller kontakta Wilfa lokalt. Mer 
information om våra produkter hittar du på 
www.wilfa.com och www.wilfa.se 

WILFA 1948 knive 

Tak, fordi du har købt dette produkt. Vi er 
overbeviste om, at du vil blive tilfreds med dit kø 

WILFA 1948 er et varemærke ejet afWilfa, udviklet 
sammen med stjernekokke i Norden f or at hjælpe dig 
med at få succes i køkkenet som en professionel. 
Vi tilbyder 5 års garanti på vores knive. Garantien 
gælder fra købsdatoen. 

Garantien gælder kun mod forevisning af 
dokumentation for købet. Hvis du ønsker at benytte 
garantien, skal du tage produktet og dokumentation 
for kø bet med til den bu tik, hvor du købte produktet 

Garantien dækker fejlproduktion og/eller materialer 
på kniven. Garantien gælder, hvis produktet 
anvendes til normal brug i hjemmet i 
overensstemmelse med medfølgende 
plejevejledning. 
Garantien gælder ikke 

•normaltslid 
• kommerciel brug 
• misbrug afproduktet 
• hvis produktet tabes 
• pletter, misfarvninger eller ridser på produktet 
• indirekte skade 

Bemærk, at vi kun erstatter f ejlbehæftede produkter i 
tilfælde afproduktsæt. 
Denne garanti påvirker ikke dine lovfæstede 
rettigheder. 

Gem denne oplysningsfolder til fremtidig reference. 

Forsigtig 

Knivene er fremstillet til fødevare brug. 
Forsøg ikke at skære frosne fødevarer eller ben, og 
skær ikke på en marmor-, sten-, flise-eller glasflade. 
Knivene må ikke anvendes som skruetrækker, 
brækjern eller trådsaks. 
Hvis kniven sætter sig fast, når du skære i naget 
frosset eller fast, skal du frigøre den forsigtigt ud 
med en skærcnde (frem- og tilbagegående) 
bevægelse og ikkevrikke kniven fra side til side for 
at få den fri. Hvis du gør det, kan det beskadige 
knivbladet. 

Undgå hakkebevægelser, skrer i stedet med en 
skærende bevægelse. 
Læg ikke kniven i blød inden rengøring. Undgå at 
lægge i blød og bruge stærke rengøringsmidler og 
midler, der indeholder blegemiddel. 
WILFA 1948 knive tåler ikke opvaskemaskine. 
Rengøring i opvaskemaskine kan beskadige den 
skæret på knivbladet og beskadige maskinen. 

SLIBNING 
WILFA 1948 knive er designet og udviklet i 
samarbejde med stjernekokke i Norge og leveres 
med et meget skarpt skær. Materialet, der bruges til 
WILFA 1948 knivblade, opretholder skarpheden 
godt. Alligevel skal WILFA 1948 knive slibes en 
gang imellem for at opretholde deres skarpbed. 
Alle slibeværktøjer er forskellige og anvendes 
forskelligt afhængig afbrugeren og dennes erfaring. 
WILFA 1948 knive anbefaler, at du sliber dine knive 
regelmæssigt på en vandslibesten eller en keramisk 
sten. Ind imellem anbefales det, at du bruger 
WILFA 1948 strygestål til at holde kanterne af din 
kniv skarpe. 

VASK OG RENGØRING 
WILFA 1948 knive skal rengøres i hånden med varmt 
sæbevand. Efter vask skylles kniven med varmt vand 
og tørres straks forsigtigt med et viskestykke f or at 
undgå pletter og rustdannelse 
Hvis din kniv ikke opbevares og/ellerrengøres 
korrekt, kan der udvikle sig rust på den. 

OPBEVARING 
WILFA 1948 knive er ekstremt skarpe og bør 
opbevares utilgængeligt for børn og omhyggeligt 
for at undgå uheld. Du kan købe forskellige 
tilbehørsløsninger fra WILFA 1948, til at opbevare 
dine knive sikkert og i god stand. 
Vi anbefaler brug afvægholder, knivblok, 
knivkasser eller knivetuier. 

Kontakt den bu tik, hvor du købte produktet, hvis du 
har yderligere spørgsmål, eller kontaktWilfa på dit 
lokale marked. Du kan finde flere oplysninger om 
vores produkter på www.wilfa.com og Wilfa.dk 

 

WILFA 1948-veitset 

Kiitos tiimiin tuotteen ostamisesta. Luotamme 
siihen, ettii oiet tyytyv8inenhankintaasi. 

WILFA 1948 on Wilfan omistama tuotemerkki,joka 
on kehitetty yhdessii pohjoismaisten huippukokkien 
kaossa. WILFA 1948-veitsienavulla voit valmistaa 
ruokaa ammattilaisen tavoin. Tarjoamme veitsille 5 
vuoden takuun. Takuu on voimassa ostopiii viistii 
lahtien. 

Takuu on voimassa ainoastaan ostotodistuksen 
esittamistii vastaan. Takuuvaatimuksen tekemiseksi 
tuo tuote ja ostotodistus myymiiliiiin,josta tuote on 
ostettu. 

Takuu kattaa veitsen valmistus- ja/tai 
materiaalivirheet. 
Takuu on voimassa, kun tuotetta on kiiytetty 
normaaleissa kotitalousolosuhteissa mukana 
toimitettujen obj eiden mukaisesti. Takuu ei koske 

• nonnaalia kulumista 
• kaupallista k8yttoå 
• vaiirinkayttoa 
• putoamisesta aiheutuvia vahinkoja 
• tahroja, viirimuutoksia tai naarmuja 
• valillisia vaurioita 

Ota huomioon, ettii tuotesettien kohdalla ainoastaan 
viallinen tuote korvataan. 
Tiimii takuu ei vaikuta lakisiiiiteisiin oikeuksiisi. 

Siiilytii tiimii ohjelehtinen, sillii voit tarvita sitii 
myOhemmin. 

Huomio 

Niimii veitset on tarkoitettu ruoan valmistukseen. 
Ålii yritii leikatajiiistii ruokaa tai luita. Ålii leikkaa 
marmori-, kivi-, laatta- tai lasipinnalla. Veitsiii ei 
tule kåyttiiii muuhun kuin niiden tarkoitettuun 
kiiyttOOn; veitsiii ei saa kiiyttiiii esim. ruuvitalttana 
tai johtoleikkurina. 
Jos veitsi jiiii jumiin pakastettua tai kovaa ruokaa 
viipaloitaessa, irrota se varovaisesti viipaloivalla 
(eteen-taakse) liikkeellii. Ålii yritii irrottaa veistii 

våiintiimiillii sitii puolelta toiselle. Se saattaa 
vaurioittaa teriiii.. 
Viiltii pilkkomisliikettii; leikkaa mieluummin 
viipaloivalla liikkeella. 
Ålii liota enn.en puhdistamista. Vii.ltii liottamista sekå 
vahvojen puhdistusliuosten ja valkaisuainetta 
sisiiltiivien liuosten kåyttOii. 
WILFA 1948-veitsiii ei tule pesta 
astianpesukoneessa. 
Astianpesukoneessa peseminen voi vaurioittaa sekii 
teriia ettii pesukonetta. 

TEROITTAMINEN 
WILFA 1948-veitset on suunniteltu ja kehitetty 
yhteistyOssii norjalaisten huippukokkien kanssa. 
Niissii on erittiiin teriivii terii. WILFA 1948-veitsien 
teriimateriaali såilyttii8 teriivyyden hyvin. Siitii 
huolimatta WILFA 1948-veitsiii on teroitettava 
silloin tållOin. TeroitustyOkaluja on monia erilaisia. 
Suosittelemme veitsien teroittamista siiiinnOllisesti 
hiomakivellii tai keraamisella puikolla. 
Teroituskertojen viilillii suosittelemme 
WILFA 1948-teroitustangon kayttiimistii. 

PESU JA PUHDISTUS 
WILF A 1948-veitset tulee pestii kås in låmpimåssii 
saippuavedessii. Pesemisen jålkeen huuhtele 
liimpimiillii vedellii ja kuivaa viilittOmiisti pyyhkeellii 
tahroj en ja ruosteen muodostumisen valttiimiseksi. 
Jos veistå ei puhdistetaja/tai såilytetii oikein, sen 
pinnalle saattaa alkaa muodostua ruostetta. 

SÅILYTYS 
WILFA 1948-veitset ovat iiårimmiiisen ter8viii, joten 
vahinkojen vålttiimiseksi niitii tulee siiilyttiiii 
turvallisella tavalla ja ne on pidettiivii lasten 
ulottumattomissa. WILFA 1948:n tuotevalikoimassa 
on erilaisia lisåvarusteita,joiden avulla veitsiii voi 
siiilyttiiii turvallisestija pitåii ne hyviissii kunnossa. 
Suosittelemme seiniitelineen, veitsitukin, 
veitsitelineen tai veitsikotelon kiiyttOii. 

Jos sinulla on lisiikysymyksiå, ota yhteyttii 
myymiiliiiin, josta ostit tuotteen, tai Wilfa Suomen 
asiakaspalveluun. Lisiitietoja tuotteis:tamme loydiit 
osoitteessa www.wilfa.fi 


