WILFA 1948-knivar

Tack for att du har valt attkdpa den hér produkten. Vi
dr 6vertygade om att dukommeratt blindjd med
inkdpet.

WILFA 1948 ir ett mérke som dgs avWilfaoch som
har utvecklats i samarbete med nordiska
misterkockar for att hjilpa dig att lyckas lika bra som
proffsen i koket. Vi erbjuder 5 ars garanti pd vira
knivar. Garantin giller frin inkdpsdatum.

Garantin 4r endast giltig vid uppvisande av
inkdpsbevis. For att gora ansprék pa garantin —ta med
dig produkten och ditt inkopsbevis till butiken dar du
kopte produkten

Garantin ticker fel beroende pé bristfilligt material
och/eller tillverkningsfel. Garantin géller vid normalt
hemmabruk i enlighet med medf6ljande
skotselanvisningar. Garantin omfattar inte

*normalt slitage

*kommersiellanvindning

« felaktig anvéndning av produkten

« om produkten tappas

« flickar, missfargningar eller repor p4 produkten
 foljdskador

Observera att om det handlar om ett produktset
kommer enbart den defekta artikeln att ersittas.
Den hir garantin paverkar inte dina lagstadgade
réttigheter.

Behill denna informationsbroschyr fér framtida bruk.
Var forsiktig!

Knivarna dr avsedda for tillredning av livsmedel.
Anvind dem aldrig fér att skéra i frysta livsmedel
eller pa ytor av marmor, sten, kakel eller glas.
Knivarna ska inte anvindas som skruvmejsel,
brickjirn eller avbitarting.Om en kniv fastnar nir du
skir i nagot fryst eller mycket fast, lossakniven
forsiktigtgenom attanvinda en skirande (framitoch
bakat) rorelse. Vrid inte kniven fran sida till sida for
att lossa den. Detta kan skada bladet. Undvik
hackrorelser och anvind hellre skirrorelser.

Wilfa 1948 Knives

Thank you for purchasing this product. We are
confident you will be satisfied with your purchase

Wilfa 1948 is a brand owned by Wilfa, developed
together with top chefs in the Nordic to help you
succeed in the kitchen like a professional. We offer
a 5 year warranty on our knives. The guarantee
applies from the date of purchase.

The guarantee is only valid when presented with
proof of purchase. To claim under this guarantee,
please bring the product and your proof of purchase
to the store where purchased

The guarantee covers faulty workmanship and/or
materials for the knife. The guarantee is valid when
the product is used in normal domestic conditions in
accordance with the care instructions provided. The
guarantee does not apply to

*normal wear and tear

* commercial use

+ misuse of the product

= if the product is dropped

« stains, discolouration or scratches on product
* consequential damage

Please note that in the case of a set of products, only
the faulty item will be replaced.
This guarantee does not affect your statutory rights.

Please retain this information leaflet for future
reference.

Caution

The knives are made for preparation of food.

Do not attempt to cut frozen foods or bones and do
not cut on a marble, stone, tile or glass surface. The
knives are not to be used as screwdriver, crowbar or
wire cutter.If knife got stucked when slicing into
something frozen or solid, remove carefully using a
slicing (forward and backward) motion and do not
twist the knife from side to side to remove it. Doing
so can damage the blade.Avoid chopping motion
and rather cut with a slicing motion.

Blotligg inte knivarna fore rengoring. Undvik att
blotligga knivarna liksom dven anvindning av
starka rengoringsmedel eller sidana som innehdller
blekmedel. WILFA 1948-knivar fér inte diskas i
diskmaskin. Masindisk kan skada bladets vassa egg
och dven diskmaskinen.

SLIPNING

WILFA 1948-knivar har designats och utvecklats i
samarbete med miésterkockar i Norge och har mycket
vassa eggar. Bladmaterialet i WILFA 1948-knivarna
sikerstiller att dess vassa egenskaper héller linge.
Trots det behover WILFA 1948-knivar slipas
emellanat for att bevara skérpan.

Alla slipningsverktyg ir olika och deras anvindning

Do not soak before cleaning. Avoid soaking and
using harsh cleaning solutions and solution
containing bleach. WILFA 1948 knives should not be
cleaned in the dishwasher. Cleaning in dishwasher
can damage the sharp edges of the blade and damage
the machine.

SHARPENING

‘WILFA 1948 knives are designed and developed with
top chefs in Norway and comes with a very sharp
edge. WILFA 1948 knives blade material ensures that
this sharpness will be maintained well. Even so
‘WILFA 1948 knives need to be sharpened from time
to time to maintain their sharpness.

Each sharpening tool is different and differs how to
use depending on the individual and level of
experience. WILFA 1948 knives recommend
sharpening your knives periodically using a
waterstone or ceramic stone.

In between it is recommended that you use the
‘WILFA 1948 knives fine rod to keep the edges of
your knives sharpened.

WASHING AND CLEANING

‘WILFA 1948 knives should be hand cleaned with
warm soap water. After washing, rinse off with warm
water and dry softly with a towel immediately to
avoid stains and rust development

If your knife is not stored and/or cleaned correctly,
rust can start to develop on it.

STORAGE

‘WILFA 1948 knives are extremely sharp and should
be carefully stored to avoid accidents and kept out of
children.

Different solutions of accessories are offered by
‘WILFA 1948 to keep your knives safe and in good
condition.

‘We recommend the use of the wall racks, knife
blocks, docks, or knife cases.

Please contact the shop where you bought the product
if you have further questions or contact Wilfa in your
local market. More information on our products can
be found at www.wilfa.com, Wilfa.no, Wilfa.se,
Wilfa.dk and Wilfa.fi

WILFA 1948 knive

Tak, fordi du har kebt dette produkt. Vi er
overbeviste om, at du vil blive tilfreds med dit ke

WILFA 1948 er et varemarke ejet af Wilfa, udviklet
sammen med stjernekokke i Norden for at hjzlpe dig
med at f4 succes i kekkenet som en professionel.

Vi tilbyder 5 4rs garanti pd vores knive. Garantien
gelder fra kebsdatoen.

Garantien glder kun mod forevisning af

dokumentation for kebet. Hvis du gnsker at benytte
garantien, skal du tage produktet og dokumentation
for kebet med til den butik, hvor du kebte produktet

Garantien dekker fejlproduktion og/eller materialer
pé kniven. Garantien gelder, hvis produktet
anvendes til normal brug i hjemmet i

varierar beroende pa individ och er! iva.
Som tillverkare av WILFA 1948-knivar
rekommenderar vi att du slipar dina knivar
regelbundet med ett vitbryne eller ett keramiskt
bryne. Diremellan rekommenderas du anvénda
‘WILFA 1948-skirpstalet for att hilla eggen vass pd
dina knivar.

DISK OCH RENGORING

‘WILFA 1948-knivar bor handdiskas i varmt vatten
med diskmedel. Efter disk, skolj av knivarna i varmt
vatten och torka dem direkt med en mjuk handduk
for att minimera risken for flickar och rostbildning.
Om din kniv inte férvaras och/eller rengérs korrekt,
kan den drabbas av rost.

FORVARING

WILFA 1948-knivar ar extremt vassa och bor
forvaras omsorgsfullt for att undvika olyckor och
alltid utom réckhéll for barn.

Olika 16sningar av tillbehor erbjuds av WILFA 1948
for att se till att dina knivar ér i sikert forvar och i
gott skick.Vi rekommenderar att du anvinder
magnetlister, knivblock, knivlador eller knivetuier.

Kontakta butiken dér du kpte produkten om du har
fler frégor eller kontakta Wilfa lokalt. Mer
information om véra produkter hittar du pa
www.wilfa.com och www.wilfa.se

over med med
plejevejledning.
Garantien gelder ikke

*normaltslid

« kommerciel brug

*misbrug af produktet

« hvis produktet tabes

e pletter, misfarvninger eller ridser pa produktet
« indirekte skade

Bemerk, at vi kun erstatter fejlbehaftede produkter i
tilf zlde af produktszat.

Denne garanti pavirker ikke dine lovfzstede
rettigheder.

1d

Gem denne oply til fremtidig r

Forsigtig

Knivene er fremstillet til fedevarebrug.

Forseg ikke at skzre frosne fedevarer eller ben, og
skzr ikke pd en marmor-, sten-, flise- eller glasflade.
Knivene md ikke anvendes som skruetrazkker,
brakjern eller tradsaks.

Hvis kniven sztter sig fast, nir du skare i noget
frosset eller fast, skal du frigere den forsigtigt ud
med en sk de (frem- og tilb dend
bevagelse og ikkevrikke kniven fra side til side for
at fa den fri. Hvis du ger det, kan det beskadige
knivbladet.

‘WILFA 1948-kniver

Takk for at du har kjept dette produktet. Vi er sikre
pé at du vil bli forngyd

WILFA 1948 er et merke som tilherer Wilfa. Deter
utviklet i samarbeid med noen av Nordens beste
kjekkensjefer for & hjelpe deg med 4 tilberede mat
péen profesjonell méte. Vi gir 5 drs garanti pa
knivene vére. Garantien gjelder fra kjepsdatoen.

Garantien gjelder bare etter fremleggelse av
kjopsbevis. Ved eventuelle garantikrav ma du ta med
produktet og kjepsbeviset til butikken der produktet
ble kjopt.

Garantien dekker mangler i utferelse og materialer.
Garantien gjelder under forutsetning av at kniven er
blitt brukt i en vanlig husholdning og i samsvar med
vedlikeholdsanvisningene som felger med.
Garantien gjelder ikke

*normal slitasje

+bruk i neering

« feilaktig bruk av produktet

« hvis produktet har falt i gulvet

« flekker, misfarging eller riper pd produktet
« fglgeskader

Merk at dersom produktet er en del av et sett, er det
bare det feilaktige produktet som vil bli erstattet.
Denne garantien pavirker ikke dine lovfestede
rettigheter.

Ta vare pi denne informasjonen til senere bruk.

OBS!

Knivene er beregnet for tilberedning av mat.

Ikke forsek & skjere i frosne matvarer eller bein, og
unngi 4 skjaere pa underlag av marmor, stein, fliser
eller glass. Knivene skal ikke brukes som
skrutrekker, brekkjern eller avbiter.

Hvis kniven setter seg fast ndr du skj@rer i noe som
er frossent eller massivt, skal den tas forsiktig ut
med en sagende (forover og bakover) bevegelse og
ikke vris fra side til side. Det kan skade knivbladet.
Unng4 en hakkende bevegelse og benytt heller en
sagende bevegelse.

Undga hakkebevagelser, sker i stedet med en
skzrende bevagelse.

Lag ikke kniven i bled inden rengering. Undgé at
lzgge i bled og bruge sterke rengeringsmidler og
midler, der indeholder blegemiddel.

WILFA 1948 knive taler ikke opvaskemaskine.
Rengering i opvaskemaskine kan beskadige den
skeret pd knivbladet og beskadige maskinen.

SLIBNING

WILFA 1948 knive er designet og udviklet i
samarbejde med stjernekokke i Norge og leveres
med et meget skarpt sker. Materialet, der bruges til
‘WILFA 1948 knivblade, opretholder skarpheden
godt. Alligevel skal WILFA 1948 knive slibes en
gang imellem for at opretholde deres skarphed.

Alle slibevarktajer er forskellige og anvendes
forskelligt afhngig af brugeren og dennes erfaring.
WILFA 1948 knive anbefaler, at du sliber dine knive
regel. igt pd en dslib eller en keramisk
sten. Ind imellem anbefales det, at du bruger
WILFA 1948 strygestl til at holde kanterne af din
kniv skarpe.

VASK OG RENGORING

WILFA 1948 knive skal rengeres i hinden med varmt
szbevand. Efter vask skylles kniven med varmt vand
og terres straks forsigtigt med et viskestykke for at
undga pletter og rustdannelse

Hvis din kniv ikke opbevares og/ellerrengeres
korrekt, kan der udvikle sig rust pd den.

OPBEVARING

‘WILFA 1948 knive er ekstremt skarpe og bar
opbevares util ligt for born og yggelig!
for at undga uheld. Du kan kebe forskellige
tilbeherslgsninger fra WILFA 1948, til at opbevare
dine knive sikkert og i god stand.

Vi anbefaler brug af vaegholder, knivblok,
knivkasser eller knivetuier.

Kontakt den butik, hvor du kebte produktet, hvis du
har yderligere spergsmal, eller kontaktWilfa pé dit
lokale marked. Du kan finde flere oplysninger om
vores produkter pd www.wilfa.com og Wilfa.dk

Knivene skal ikke legges i blot for rengjering.
Unngé bletlegging og bruk av sterke
rengjoris losni; samt opplesni som
inneholder blekemiddel..

WILFA 1948-kniver skal ikke vaskes i
oppvaskmaskin. Det kan skade de skarpe
kniveggene og dessuten gjere skade pa maskinen.

SLIPING

‘WILFA 1948-kniver er designet og utviklet i
samarbeid med noen av de beste kjekkensjefene i
Norge, og leveres med et veldig skarpt knivblad.
Materialet i bladet til WILFA 1948-kniver er av en
kvalitet som sikrer at knivene holder seg skarpe
lenge. Likevel m8 WILFA 1948-kniver

slipes med jevne mellomrom for & bevare skarpheten.

Alle slipeverktay er forskjellige og brukes pa ulike
mater fra person til person og avhengig av
erfaringsniva. Vi anbefaler at WILFA 1948-kniver
slipes fra tid til annen med vanlig bryne eller
keramisk bryne. Innimellom anbefales det at du
bruker den tynne stangen til WILFA 1948-knivene
for & holde kniveggen skarp.

VASKING OG STELL

WILFA 1948-kniver skal vaskes for hind med varmt
sdpevann. Etter at de er vasket, skal de skylles med
varmt vann og straks tarkes med et mykt handkle for
& unng flekker og rustdannelse.

Hvis kniven ikke oppbevares og/eller rengjores
riktig, kan den begynne & ruste.

OPPBEVARING

WILFA 1948-kniver er veldig skarpe og skal
oppbevares med omhu for & unngd ulykker, og ma
oppbevares utilgjengelig for barn.

WILFA 19438 tilbyr ulike tilbehgrslosninger for 4
holde knivene godt beskyttet og i god stand.

Vi anbefaler bruk av magnetiske vegglister,
knivblokker, knivholdere eller knivetuier.

Kontakt butikken der du kjepte produktet hvis du har
flere spersmil, eller kontakt din lokale Wilfa-

forhandler. Du finner flere opplysninger om
produktene pd www.wilfa.com og Wilfa.no.

WILFA 1948-veitset

Kiitos tdmén tuotteen i L

FSC

RECYCLED

Packaging made from
recycled material

FSC® C151019

siihen, ettd olet tyytyviinenhankintaasi.

‘WILFA 1948 on Wilfan omistama tuotemerkki, joka
on kehitetty yhdessi pohjoismaisten huippukokkien
kanssa. WILFA 1948-veitsienavulla voit valmistaa
ruokaa ammattilaisen tavoin. Tarjoamme veitsille 5
vuoden takuun. Takuu on voimassa ostopéivisti
lhtien.

Takuu on voi i distuk
esittdmistd vastaan. Takuuvaatimuksen tekemiseksi
tuo tuote ja ostotodistus myymildén, josta tuote on
ostettu.

Takuu kattaa veitsen valmistus- ja/tai
materiaalivirheet.

Takuu on voimassa, kun tuotetta on kiytetty
normaaleissa kotital losuhteissa mukana
toimitettujen ohjeiden mukaisesti. Takuu ei koske

*normaalia kulumista

+ kaupallista kdytt6d

* vidrinkdyttod

*p i aiheutuvia

« tahroja, vdrimuutoksia tai naarmuja
« vilillisid vaurioita

Otah i ettd
viallinen tuote korvataan.
Témé takuu ei vaikuta lakisééteisiin oikeuksiisi.

kohdalla ai

Siilyti timé ohjelehtinen, silli voit tarvita sitd
my6hemmin.

Huomio

Nimi veitset on tarkoitettu ruoan valmistukseen.
Al yriti leikatajdistd ruokaa tai luita. Ald leikkaa
marmori-, kivi-, laatta- tai lasipinnalla. Veitsii ei
tule kiyttdd muuhun kuin niiden tarkoitettuun
kiyttoon; veitsid ei saa kdyttdd esim. ruuvitalttana
tai johtoleikkurina.

Jjumiin pakastettua tai kovaa ruokaa
viipaloitaessa, irrota se varovaisesti viipaloivalla
(eteen-taakse) liikkeelld. Ald yrité irrottaa veistd

i sitd puolelta toiselle. Se saattaa
vaurioittaa terdi.

Vilta pilkkomisliikettd; leikkaa mieluummin
viipaloivalla liikkeella.

Ali liota ennen puhdistamista. Viltd liottamista sekd
vahvojen puhdistusliuosten ja valkaisuainetta
siséltdvien liuosten kdyttod.

WILFA 1948-veitsii ei tule pesti
astianpesukoneessa.

Astianpesukoneessa peseminen voi vaurioittaa sekéd
terdd ettd pesukonetta.

TEROITTAMINEN
WILFA 1948-veitset on suunniteltu ja kehitetty
yhteistydssi norjalaisten huippukokkien kanssa.
Niissé on erittéin terdvi terd. WILFA 1948-veitsien
terdmateriaali sdilyttdd terivyyden hyvin. Siitd
huolimatta WILFA 1948-veitsii on teroitettava
silloin t&l16in. Teroitustyokaluja on monia erilaisia.
uosit veitsien teroi ista séénndllisesti
hiomakivelld tai keraamisella puikolla.
Teroituskertojen vililld suosittelemme
‘WILFA 1948-teroitustangon kdyttdmista.

PESU JAPUHDISTUS
‘WILFA 1948-veitset tulee pesté kdsin lampiméssi
i dessi jilkeen huuhtel

pp ol
limpimilld vedelld ja kuivaa vilittdmasti pyyhkeelld
tahrojen ja ruosteen muodostumisen vilttimiseksi.
Jos veistd ei puhdistetaja/tai sdilytetd oikein, sen
pinnalle saattaa alkaa muodostua ruostetta.

SAILYTYS

WILFA 1948-veitset ovat ddrimmaisen terdvid, joten
vahinkojen valttimiseksi niitd tulee sdilyttda
turvallisella tavalla ja ne on pidettivi lasten

ulot issa. WILFA 1948:n tuotevali

on erilaisia lisdvarusteita, joiden avulla veitsii voi
sdilyttdd turvallisesti ja pitdd ne hyvédssd kunnossa.
Suosittelemme seinitelineen, veitsitukin,
veitsitelineen tai veitsikotelon kiyttoa.

Jos sinulla on lisikysymyksié, ota yhteyttd
myymiléén, josta ostit tuotteen, tai Wilfa Suomen

i eluun. Lisdtietoja 16ydat
osoitteessa www.wilfa.fi




